
RISTORAZIONE MODERNA 

Docente: Claudio Sadler
Costo: € 160,00 + Iva

MartedI 27 febbraio '18: Arezzo
MercoledI 28 Febbraio '18: Firenze

COTTURE 
A BASSA TEMPERATURA

Docenti: Fabio Bianconi - Guido Mori
Costo: € 130,00 + Iva

LunedI 19 marzo '18: Arezzo
VenerdI 23 marzo '18: Firenze

MONOPORZIONI DOLCI

Docente: Gianluca Fusto
Costo: € 160,00 + Iva

MartedI 17 aprile '18: Arezzo
MercoledI 18 aprile '18: Firenze

PANIFICAZIONE 
DA RISTORANTE

DOCENTE: ROMUALDO RIZZUTI 
Costo:  € 100,00 + Iva

LunedI 28 maggio '18: Firenze
MartedI 29 maggio '18: Arezzo

LA CACCIAGIONE

Docente: Igles Corelli
Costo: € 160,00 + Iva

LunedI 24 settembre '18: Arezzo
MartedI 25 settembre '18: Firenze

L’IMPIATTAMENTO

Docente: Maria Luisa Lovari
Costo: € 100,00 + Iva

LunedI 22 ottobre '18: Arezzo
MartedI 23 ottobre '18: Firenze

L’AZOTO LIQUIDO
Docenti: Guido Mori 
Massimiliano Catizzone
Costo: € 150,00 + Iva

LunedI 19 novembre '18: Firenze
MartedI 20 novembre '18: Arezzo

Orario lezioni: 9-17

Sedi formative:
AREZZO 
Accademia del Gusto, via Newton 34

FIRENZE  
Cordon Bleu, via Giusti 7
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Segreteria organizzativa 

Alta specializzazione 
p e r  i  p r o f e s s i o n i s t i  
d e l l a  r i s t o r a z i o n e

7  a r g o m e n t i   d i   g r a n d e  at t u a l i ta  
per 7 giornate formative full immersion 
c o n d o c en t i a lta m en t e qua li fi cat i! 

FIRENZE
Confcommercio Formaimpresa: tel. 055 2036-930/934 email: info@formaimpresa.it

AREZZO
Confcommercio, Ufficio Formazione: tel. 0575350755 email: formazione@confcommercio.ar.it


